Racion de pan (4)

Sy o e

Racion de pan sin gluten

Racion de pan tostado (4)
Tarrina Salsa (Alioli, mayonesa) (5)
Tarrina tomate rallado

Crema catalana (5, 11)

wy

Nueces caramelizadas con helado de avellanas y chocolate caliente (3 ,5,11, 13)
Crep con helado de vainilla y chocolate caliente (3, 4, 5, 11,12, 13)
Milhojas con nata montada y chocolate caliente (3, 4, 5, 11, 12, 13)

Tarta de queso con mermelada de frutos del bosque

y helado de fresa (3,4,5,11,13)

Tarta de manzana al horno con helado de vainilla (3, 4, 5, 11, 13)

Suflé (minimo 2 raciones) Precio racion (3, 4, 5, 11,12, 13)

Copa helado variado (3, 4, 5, 11, 13)

Coulant de chocolate con sorbete de mandarina (3, 5, 11, 13)
Fresas con nata o zumo de naranja (11)

Pina natural
Fruta del tiempo

Sorbete de limon con cava (3, 12, 13)

Servicio tupper para llevar

110k
2.20%
LGS
Z:o0E
2,00€

6,50€
7;,00€
G0
TAL010kS

1, 98E
%00

12.00¢

80=
7,00€
6,50€
6,00€
6,00€
1,00€

1.50¢

COMPRUEBE LA NUMERACION (*) PARA SABER LOS ALERGENOS QUE PUEDAN CONTENER NUESTROS PLATOS

PEE®OE O

CRUSTACEOS

MOSTAZA

GRANOS SESAMO

APIO

FRUTOS DE CASCARA

CACHUETES

GLUTEN

LACTEOS

HUEVOS

DIOXIDO DE
AZUFRE Y SULFITOS

PESCADOS

SOJA

MOLUSCOS

ALTRAMUCES

DESIER T O

Dl 0

PALMAS

RefeS. B AL R A NT &
desde 1967



giylw

Croguetas de jamon ibérico y pollo (4, 5, 11)
Buniuelos de bacalao con miel (4,5, 6,12)
Saquitos de bogavante (1, 4,11,12)
Gambas al gjillo (1)
Calamares a laromana (4, 5, 6,7)
Sepia a la plancha con salsa Mery (7)
Mejillones. (7)

al vapor con salsa Mery

a lamarinera (1,4, 6,12)
Boguerones en vinagre con olivas rellenas (6)
Boquerones fritos (4, 6)
Patatas bravas (5)
Revuelto de huevos con boletus y jamon ibérico (5, 11, 12)
Jamon ibérico

Racion

Media racion
Queso curado de oveja (3, 11)

Racion

Media racion

Ensalada “Las Palmas” (5, 6)

Ensalada tomate, cebolla dulce, ventresca y piparras (6)
Ensalada de tomate y cebolla dulce
Ensalada de perdiz con helado de parmesano y frutos secos (3, 5, 11)

iy

Mar y montafia (Bogavante, conejo y caracoles) (1, 3, 4, 12)
Conejo montanesa con boletus y caracoles (4, 12)

“Xuquet de peix”

(Pescado de lonja, gamba, calamar, patata, mejillon) (1, 6, 7,12)
All i pebre de langosta y ruisenols (1, 6, 12)

2,60¢
260&
260€
1o 00%
16,00€
14,00€

12500
14,00€
8,00€
12.00€
8,00€
16,80€

20.00€
13,00€

14,00€
8,00€

15,00€
17,008
12,5U¢
20,00€

27,008
24,00€
29,00€

26,00€

Aoy

Paella valenciana (pollo, conejo, costilla y verdura)
Paella de pato con boletus

Arroz con costilla ibérica, caracoles y setas

Paella mixta (pollo, gamba, calamar y mejillon) (1,6, 7)
Paella de Mariscos (1, 6, 7)

Arroz “a banda” completo (1, 6,7, 12)

Arroz de pulpo y cigalas (1, 6,7, 12)

Arroz del senyoret (1,6, 7)

Arroz negro (1,6, 7)

“Fideu&a” de marisco (1, 6, 7)

Arroz de Bogavante (1,6, 7)

Arroz de verduras

Todos los arroces se pueden hacer caldosos o melosos.
Las calderetas y arroces seran por encargo.

La elaboracion de calderetas y arroces sera minimo de 2 raciones.

El precio senalado es por racion.

Lyeades

Lenguado a la plancha con guarnicion (6, 11, 12)
Bacalao confitado con cremoso de calabaza asada (3, 6, 10, 11, 12)
Lubina salvaje a la espalda (6, 11, 12)

Solomillo a la plancha con guarnicion (11, 12)

Solomillo con salsa de queso de flores silvestres (4, 11, 12)
Libritos de presa ibérica rellenos de queso de cabra (4, 5, 11, 12)
Chuletas de cordero con guarnicion (11, 12)

Cochinillo deshuesado con jugo de moscatel (5, 11, 12)
Albondigas de ternera con setas confitadas y cigala (1, 4, 6, 12)

19,860
20,00€
20,00€
20,00€
22,005
2608
22,00€
21,00€
200
22.600¢
20 80€
18,00€

20 00€
19,60
20,00€

24,00€
2000
17,006
15l
18.50¢
17,008



